| NAAM GERECHT | Gegratineerde mosselen

BENODIGDHE | FOTO:

DEN: voor 4
personen
-1kg. mosselen
-draadje saffraan
Paprikapoeder
-mayonaise
-mostaard

| BEREIDING: 30 minuten

-Laat de mosselen openkoken op een hevig vuur. Zeef het kookvocht en laat het tot
ongeveer de helft inkoken met een paar draadjes saffraan en een mespunt paprikapoeder.
-Roer door 1 kop mayonaise met mosterd.

-Verwijder een mosselschelphelft en leg op elke mossel een lepeltje saus.

-Zet 2 minuten onder de gril.




