
NAAM GERECHT Kaasflapjes met Le Moulin Rouge 

 

BENODIGDHEDEN: voor 10 stuks 

-150gr. Le Moulin Rouge 

-60gr. gehakte walnoten 

-100gr. geraspte appel 

-70gr. fijngesneden bleekselderij 

-2 eieren 

-1 pak-en-klaar bladerdeeg 
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BEREIDING: 45 minuten 

-Meng de kaas en stukjes met noten, appel, bleekselderij en 1 ei. 

-Vorm 10 balletjes ter grootte van een walnoot. 

-Rol het bladerdeeg uit en snij er 10 vierkantjes uit. 

-Leg op elk plakje een balletje en vouw het diagonaal dubbel (als een envelop). Bestrijk 

met losgeklopt ei en bak in een op 225°C voorverwarmde oven in 20 minuten goudbruin. 

 

 

 

 


