| NAAM GERECHT | Scampi - beignets

| BENODIGDHEDEN: voor 20 stuks

| FOTO:

-20 grote scampi’s (gepeld maar met
staart)
-citroensap
-zout

-peper
-peterselie
-kervel
-bieslook

-dille

-200gr. bloem
-2 eierdooiers
-1 flesje pilsbier
-2 eiwitten

| BEREIDING: 30 minuten

-Marineer de scampi’s 1 uur in flink wat citroensap met zout, peper en een handvol
tuinkruiden (peterselie, kervel, bieslook, dille).

-Maak een beslag met de bloem, de eierdooiers, het flesje bier en een snuifje zout.
-Roer glad en spatel er de stijfgeklopte eiwitten door.

-Dompel de scampi’s in het beslag en frituur ze.




