
NAAM GERECHT Smulhapjes met Caprice des Dieux 

 

BENODIGDHEDEN: voor 4 personen 

-12 ontpitte pruimen 

-180gr. Caprice des Dieux 

-3 sneetjes rauwe ham 

-200gr. gemengde sla 

-150gr. kerstomaatjes 

-20gr. walnoten 

-1 theelepel zonnebloemolie 

-1 theelepel mosterd 

-1 eetlepel ciderazijn 

-2 eetlepels olijfolie 

-peper 
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BEREIDING: 22 minuten 

-Doe de pruimen in een microgolfschotel, voeg 20cl. Water toe en verwarm 4 minuten op 

volle kracht. Laat 5 minuten weken. 

-Reinig de gemengde sla, scheur ze in kleinere stukken indien nodig en doe ze in een 

slakom. Voeg de kerstomaatjes en walnoten toe. 

-Verdeel de Caprice des Dieux in 12 gelijke stukken. Snijd de ham in 4 lange repen. 

-Laat de pruimen uitlekken, snijd ze langs één kant open en vul ze met een stukje Caprice 

des Dieux. Omhul elke pruim met een reepje ham en doorprik met een houten prikker. 

Schik de 12 hapjes in een licht ingeöliede ovenschotel en kruid met peper. Warm 3 minuten 

op onder de grill (zonder te laten aanbakken). 

-Meng de mosterd, ciderazijn en olijfolie in een kom en kruid met peper. Besprenkel de sla 

met de vinaigrette en serveer bij de hapjes. 

 

 

 

 


