| NAAM GERECHT \ Brochette van sint-jakobsschelp

| BENODIGDHEDEN: voor 4 personen
-12st. sint-jakobsvruchten

-4st. lange takjes rozemarijn

-4 eetlepels olijfolie

-1 eetlepel citroensap

-peper

-zout

-citroenschil

[FOTO: |

| BEREIDING: 15 minuten

-Pluk de naaldjes van de takjes rozemarijn (laat aan de top nog enkele naaldjes zitten) en
hak ze fijn. Meng met de olijfolie, citroensap, peper en zout.

-Marineer hierin de sint-jakobsvruchten. Haal ze uit de marinade, laat uitlekken en rijg ze
op de rozemarijntakjes, met telkens een stukje citroenschil ertussen.

-Kruid met peper en zout en gril 3 minuten aan elke kant.




