
NAAM GERECHT Scampibrochettes met komkommer 

 

BENODIGDHEDEN: voor 4 personen 

-20 scampi’s, gepeld en darmkanaal  

       verwijderen 

-2 stengels citroengras, in de lengte  

     gehalveerd 

-1 kleine gele (of groene) courgette 

-1 kleine komkommer 

-olijfolie 

-peper 

-zout 

Voor de marinade 

-3 eetlepels olijfolie 

-3 eetlepels kokosmelk 

-sap van 1 limoen 

-1 teentje knoflook, fijn gehakt 

-1cm gember, geraspt 

-2 stengels citroengras, in dunne ringetjes 

-peper 

-zout 
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BEREIDING: 15 minuten + 2uur marineren  

-Meng alle ingrediënten voor de marinade. Leg de scampi’s in een schaal en overgiet ze 

met de marinade. Laat 2 uur marineren in de koelkast. 

-Snij de komkommer en de courgette met behulp van een mandoline of een dunschiller in 

brede linten. Maak aan met een beetje olijfolie, peper en zout. 

-Haal de scampi’s uit de marinade en laat uitlekken. Prik ze op de citroengrasspiesjes en 

gril ze 5 minuten op de hete barbecue. 

-Serveer ze meteen, op een bedje van courgette- en kokommerlinten. 

 

 

 

 


