Beschrijving: Cocktail abc

-Agostura of angostura: Is een essence die uit de harshoudende bast en wortel van de
aromatische Cusparia palmboom getrokken wordt. Het is in kleine flesjes te koop in de
drankenhandel en in sommige supermarkten.

-Cachaca: Braziliaanse disrillaat van suikerriet. Lijkt wat op witte rum. Te koop in
drankenwinkels en sommige supermarkten.

-liscrusher of icecrusher: Een soort molentje van plastic of metaal om ijsblokjes te vermalen
tot gruis.

-Shaker: Een onmisbaar instrument bij het maken van cocktails. Bestaat in veel soorten en
maten. Kies bij voorkeur een metalen exemplaar, dat de koude van de ijsblokjes sneller
verspreidt en de cocktail ook minder snel doet verwateren.




-Strainer of cocktailzeef: handig apparaatje om de cocktail uit de beker in het glas te
schenken zonder dat de ijsblokjes er meteen ook in verdwijnen.

-Vruchtensappen en siropen: Onze bartender maakte gebruik van bijzondere
vruchtensappen en siropen, zoals cristalsap (van onrijpe cranberries), frambozensap,
amandelsiroop, pistachesiroop en dergelijke. Sommige zijn verkrijgbaar in drankenwinkels
en binnenkort ook bij Delhaize. Cranberrysap is daar nu al te koop.




